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Kochfeld Lab Evolution 120 Einbau und
flachenbundig

4 Induktionskochzonen
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Beschreibung

e Edelstahl AISI 304

e Steuerungen: Drehkndpfe Flat mit

¢ Soft-Touch-Beschichtung

e Funktionen: Leistungsbegrenzer, Bridge,
» Booster, selektive Topferkennung,

e automatische Vorwarmung, Warmhalten
e Sicherheitsvorrichtungen: elektronische
e Funktionssperre als Kindersicherung,
000 « Kontrollleuchte Restwérme, Uberlauf-

e Alarm, Sicherheitsabschaltung

e Min. Topfdurchmesser: g 110 mm

e Verstellbare Leistungsstufen: 1,6 - 2,0
e-28-35-43-5-55-6-7,4kW

e Max. Leistungsaufnahme: 7,4 kW

e Einbau: 114x49 cm

e Flachenbundig: siehe technische Daten
e Leistung Induktionskochzonen:

4 Kochzonen Octa: 2,1-3 kW (*)

(*) bei Booster-Funktion
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Plus

Detaillierte Merkmale

Induktion

Bei der Induktion wird Hitze nur am Boden des Topfes generiert und direkt auf die zu garenden
Speisen Ubertragen. Aufgrund eines Wirkungsgrads von 90 % verkurzen sich die Garzeiten erheblich.
Die Oberflache der Platte bleibt kalt, um wahrend der Nutzung eine gréRere Sicherheit zu
gewahrleisten und die Reinigung zu erleichtern.

Leistungsbegrenzer

Mit dieser Funktion kann die Maximalleistung definiert und eingestellt werden, die das Kochfeld in der
Lage ist aufzunehmen; dadurch wird das Risiko einer energetischen Uberbelastung vermieden.

Bridge-Funktion

Ermaglicht die Verbindung von zwei nebeneinander liegenden Kochzonen, um einen grélSeren Bereich
zum Aufsetzen zu generieren. Besonders nutzlich bei Verwendung von grofSen Gargeraten.

Booster-Funktion

®

Reduziert die Garzeit einer einzelnen Kochzone durch Erhdhen der Leistung des Kochfelds auf das
Maximum. Eignet sich besonders fur das Erhitzen von groBen Mengen an Flussigkeiten.

Selektive Topferkennung

©

Die Induktionsplatte funktioniert nur, wenn auf der Kochfeldflache Metall-Kochgeschirr mit geeigneten
Abmessungen erkannt wird und verhindert so, dass andere Gegenstande ein Einschalten auslosen.
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Automatische Sicherheitsausschaltung

Nach Ablauf einer bestimmten maximalen Betriebsdauer bei einer bestimmten Leistung schaltet sich
das Kochfeld automatisch aus, um die Schaden des eventuellen Vergessens durch den Benutzer zu
begrenzen.

Kontrollleuchte Restwarme

Das Display zeigt mit dem Symbol H das mégliche Vorhandensein von Restwarme auf dem Kochfeld
an, die durch die Reflexion vom Boden des Kochgerats entsteht.

Uberlauf-Alarm

@®

Wenn Flussigkeit Uber der Oberflache vergossen wird und auf das Bedienfeld lauft, gibt das Kochfeld
einen Signalton ab und schaltet sich automatisch aus, bis die Flussigkeit entfernt wird.

Automatische Sicherheitsausschaltung

©

Nach Ablauf einer bestimmten maximalen Betriebsdauer bei einer bestimmten Leistung schaltet sich
das Kochfeld automatisch aus, um die Schaden des eventuellen Vergessens durch den Benutzer zu
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Edelstahl AISI 304

AISI 304, der fur die Herstellung der Produkte verwendet wird, ist ein hochwertiger Edelstahl, der
Widerstandsfahigkeit, Langlebigkeit und eine einfache Reinigung garantiert.

Edelstahl

<D

Die rechteckigen Spul- und Waschbecken von Barazza werden aus verstarktem AISI 304-Stahl
hergestellt, der vollstandig recyclebar, korrosionsbestandig, langlebig und sehr hygienisch ist.
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Elemente mit Soft-Touch-Beschichtung
FT

SO
TOUCH

Die Soft-Touch-Beschichtung sieht elegant aus, hat eine angenehme Haptik und wird in
verschiedenen Produktlinien flr Drehkndpfe, Griffe und Bedienfelder verwendet.

Drehkndpfe Flat mit Soft-Touch-Beschichtung

Sie zeichnen sich durch eine minimalistische und essentielle Asthetik aus, sind ergonomisch und
fuhlen sich warm an, wodurch eine prazise Regulierung der Brennerstarken oder Induktionskochzonen
ermoglicht wird.

Modul mit Breite 120

Die Kochfelder von Barazza sind in verschiedenen Breiten erhaltlich, die so konzipiert sind, dass sie
sich an alle gangigen Standardmodule von Kiichenmgbeln anpassen lassen.

Zonen in Linie

Die lineare Anordnung der Kochzonen ermdglicht eine geringere Tiefe des Kochfelds, wodurch es sich
leichter in Arbeitsplatten aus Edelstahl integrieren Iasst.

Funktion Warmhalten

@,

Stellt die Leistungsstufe auf einen Wert zwischen 0 und 1 ein und
ermaglicht das Warmhalten von Speisen, ohne die Gefahr des
Anbrennens.

Funktion automatisches Vorwarmen

Ermdglicht ein schnelleres Erreichen der Temperatur: Nach
Auswahlen einer Leistungsstufe, heizt die Kochzone flr einen
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bestimmten Zeitraum maximal und stabilisiert sich dann auf der
gewahlten Stufe.
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Installationen

Installationsmethode

Flachenblndig

=]
Sorgt fur eine perfekte Ausrichtung mit der Arbeitsflache
—gts EFR
Einbau mit flachem Rand
(4]

Der Rand ist nur durch Berthrung spurbar und erleichtert die Installation.
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Verwandte Produkte
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